
2025

Die Steyrer 
Nacht-
wächterInnen

MEHR geschichte(n).



Nachtwächter 
Spezialtour

Bis 1876 standen Nachtwächter im Dienste 
der Stadt und bewachten diese in der Nacht 
vor Feuer und Dieben. Heute gibt es wieder 
Nachtwächter in der Stadt Steyr. 2003 führte 
der erste touristische Nachtwächter seine 
internationalen Gäste durch die mittelalter
liche Romantikstadt.
2008 fand das internationale Nachtwächter-
treffen mit achtzig gewandeten Nachtwäch-
tern und Nachtwächterinnen in Steyr statt.
2025 besteht das  Team aus neun Damen 
und sieben Herren. Die Rundgänge werden 
in fünf Sprachen angeboten. 

Für Incentives bis 300 Teilnehmer haben wir 
uns in Steyr etwas Besonderes einfallen lassen:

Beim gemeinsamen Sektempfang werden die Teilneh-
mer mittels Überraschungskärtchen einem Nachtwäch-
ter zugeteilt. Jeder Nachtwächter führt die Gäste zu ei-
nem der speziellen Überraschungsorte. Nach zirka 
eineinhalb Stunden treffen alle Gruppe wieder im Res-
taurant zum gemeinsamen Abendessen und intensiven 
Erlebnisaustausch zusammen.

Details und weitere Tipps finden Sie  
im Business Class Katalog oder auf  
www.steyr-nationalpark.at/business.

Der kulinarische Jahres
ausklang mit den Steyrer 
Nachtwächtern.

DAS PERFEKTE 
GASTGESCHENK
Die besten Anekdoten der 
Steyrer Nachtwächter. Unter-
haltsam niedergeschrieben 
mit Karikaturen.
10,– | 80 Seiten

Eine lange 
Tradition

Nachtwächter 
Silvester  
Dine-around



Nachtwächter 
Stadtrundgänge
Ein Nachtwächter in alter Tracht mit Helle
barde, Horn und Laterne führt Sie mit allerlei 
G’schichteln und Sagen zu den 9 Schätzen 
der mittelalterlichen Romantikstadt Steyr. 

Nach Aufstieg auf den Stadtpfarrkirchen- 
turm genießen Sie einen atemberauben- 
den Ausblick über die Dächer der Stadt. 

 Auf Wunsch:  
Steyr-Laternen  
zum Mitnehmen.

Für Einzelpersonen mit Turm deutsch
WANN  jeden Donnerstag und Samstag
Oktober – März: 18 Uhr | April – September: 20 Uhr
DAUER  zirka 2 Stunden
 TREFFPUNKT  vor dem Rathaus
WIE VIEL  Erwachsene 10,– | Kinder 6 – 14 Jahre 5,– | OÖ 
Familienkarte: Kinder frei | Laterne zum Mitnehmen: 3,50
ANMELDUNG  bis 12 Uhr beim Tourismusverband –  
www.steyr-nationalpark.at/erlebnis-shop

Für Gruppen 
maximal 30 Personen pro Nachtwächter
WANN jederzeit gegen Voranmeldung 
Oktober – März nach 16 Uhr |  April – September nach 18 Uhr
SPRACHEN Deutsch, Englisch, Italienisch 
DAUER  zirka 1,5 – 2 Stunden 
 TREFFPUNKT  vor dem Rathaus
WIE VIEL  Führung durch NachtwächterIn  
ohne Turm 125,– | mit Turm 176,– | Fremdsprache + 15,–
3,50 pro Laterne | ohne Steyrer Kripperl, Michaelerkeller 



Nachtwächter  
Dine-around
Einzigartig in Steyr:  
Die kulinarische Nachtwächter-Tour 
DAUER  zirka 3,5 Stunden inklusive Hauptgang + Dessert 
TREFFPUNKT  Restaurant
Bequeme Kleidung und Schuhwerk erforderlich.
Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren Wunschtermin! 

Begrüßungssekt im Nachtwächter-
Restaurant  zum Beispiel um 18 Uhr
Ein bis zwei Nachtwächter in alter  Tracht mit 
Hellebarde, Horn und Laterne erwarten Sie 
mit dem berühmten Nachtwächterlied „Alle 
meine liabn Herrn und Frauen, lasst Euch 
sagn ...“ Danach begleiten Sie die Nacht
wächter auf dem Dine-around durch die 
bewegte  Vergangenheit der mittelalterlichen 
Romantikstadt Steyr zu ganz speziellen 
Überraschungsorten:

Aufstieg auf den Stadtpfarrkirchenturm 
zum Beispiel um 18.20 Uhr
Über 228 Stufen mit atemberaubendem 
Ausblick über die  Altstadt

Vorspeise im  
Steyrer Kripperl
zum Beispiel um 19 Uhr   
Aufführung mittelalter
licher Handwerksszenen 
des ältesten noch be-
spielten Stabpuppen
theaters (seit 1850), 

455 Figuren, Mundart, zirka zehn Minuten.

„Steyrdorf-Suppe“  
bei Kerzenschein 
im Michaelerkeller 
zum Beispiel 20 Uhr  
2-geschossiger Gewölbe-
keller aus dem 15./16. 
Jahrhundert, Tonnensäle, 
Kugelkopfpflasterung, 
ehemaliger Weinkeller 
der Michaelerkirche, 

Präsentation des ältesten von Steyr existieren-
den Filmmaterials, bunte Steyr-Laternen zum 
Mitnehmen, mittelalterliche Musik ...  

Hauptspeise und Dessert  
im Nachtwächter-Restaurant 
zum Beispiel 20.45 Uhr
nach Verabschiedung durch die Nachtwächter



Dine-around 
Einzelpersonen

Dine-around 
Gruppen

WANN  jeden dritten Freitag im Monat:

2025
17. 1. | 21. 2. | 21. 3.  16.30 Uhr
25. 4. | 16. 5. | 20. 6. | 18. 7. | 15. 8. | 19. 9. | 17. 10. 18 Uhr
21. + 28. 11. | 5. + 12. + 19. + 26. 12. 16.30 Uhr

WIE VIEL inklusive aller Eintritte

Laterne zum Mitnehmen 
1 – 2 Nachtwächter 
1 – 2 mittelalterliche Musiker
Turmaufstieg
Kripperlvorführung
Michaelerkeller 
Sekt, 4-gängiges Dine-around-Menü 89,– pro Person
Kinder bis 3 Jahre kostenlos
Kinder 3 – 12 Jahre – 50 %

ANMELDUNG   
So bald wie möglich, begrenzte  Teilnehmerzahl !
Anmeldelink: www.steyr-nationalpark.at/erlebnis-shop
Die Restaurants für die Veranstaltungstermine werden 
online bekanntgegeben. Das Menü finden Sie in diesem 
Folder umseitig bei den einzelnen Restaurants. Wenn 
Sie vegane und vegetarische Wünsche bekanntgeben, 
gehen unsere Gastgeber gerne darauf ein !

LEISTUNGEN  
TOURISMUSVERBAND

AB 490,– PRO GRUPPE  
maximal 30 Personen

Führung Nachtwächter 140,– pro NachtwächterIn
Fremdsprachenzuschlag 15,– pro NachtwächterIn
Benützung 
Stadtpfarrkirchenturm 36,–
Kurze Kripperlvorführung 90,–
Michaelerkeller 224,–
Mittelalterliche Musiker 84,– pro Musiker
Steyr-Laterne zum Mitnehmen 3,50 pro Laterne 
Retrobus-Transfer hin / retour 520,–

NACHTWÄCHTER-
RESTAURANT 41,50 PRO PERSON
Sektempfang | Vorspeise und Mineral im Kripperl + Service
Suppe und Getränk im Michaelerkeller + Service
Hauptspeise und Dessert im Restaurant
Menüvorschläge siehe Rückseite

WANN  
Jederzeit gegen Voranmeldung | Oktober – März nach 
16 Uhr | April – September nach 18 Uhr

MAXIMAL 
zwei Gruppen à 30 Personen gleichzeitig
Bitte buchen Sie die kulinarische Begleitung des Nacht-
wächter Dine-arounds direkt in einem der angeführten 
Nachtwächter-Restaurants. 
Gerne stimmen die Restaurants das Nachtwächter-Menü 
(Vorschläge siehe Rückseite) auf Ihre speziellen Wünsche 
ab.



NACHTWÄCHTER- 
RESTAURANTS
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Restaurant� g 
Minichmayr
Menüvorschlag
	+ Heckenfrizzante, Weingut Scheucher, 
Labuttendorf an der Hotelbar
	+ Pikante Flößer-Häppchen und Mineralwasser 
im Steyrer Kripperl + Service
	+„Steyrdorfsuppe“ – Saisonale Gemüsesuppe 
im Michaeler-Keller + Service

In Minichmayr’s Panoramarestaurant ist  
für Sie gedeckt: 
	+ Saltimbocca vom Maishendl im Prosciutto-
Mantel, Risotto und Grillgemüse oder Steyr
taler Forellenfilet, Kräuter-Limetten-Schaum, 
Erbsengemüse und Petersilkartoffeln
	+„Süße Versuchung“ – eine Auswahl unserer 
besten Desserts

WIE VIEL pro Person ab 40 Personen: 45,– 
ab 16 Personen: 
48,– | 8 – 15 
Personen: 51,–
WO
4400 Steyr 
Haratzmüller-
straße 1 – 3
+43 7252 / 53410
www.hotel- 
minichmayr.at

BUDAPEST



Landhotel � h 
Mader

Orangerie� j 
im Schlosspark

Menüvorschlag
	+ Sekt   &   Orangensaft zum Empfang
	+ Kleine Brötchen (2 Stück / Person) und 
Mineral im Steyrer Kripperl + Service
	+ Steyrdorf-Suppe (Erdäpfelcremesuppe mit 
Schwarzbrotwürfeln), dazu einen reschen 
Grünen Veltliner im Michaelerkeller + Service

Im Gasthof Mader ist für Sie gedeckt:
	+ Entrecote vom Premium-Rind im Ganzen 
gebraten mit Bratkartoffeln, Speckfisolen 
und geschmorten Kirschtomaten oder Filet 
vom Saibling oder Forelle mit mediterranem 
Gemüse und Rosmarin-Kartoffeln 
	+ Maders Dessertteller (kleine Mehlspeisen, 
Parfait und Mousse)

WIE VIEL pro Person | ab 40 Personen: 40,– 
ab 16 Personen: 42,– | 8 – 15 Personen: 45,–
WO  4400 Steyr, Stadtplatz 36
+43 7252 / 53358 | www.mader.at

Menüvorschlag
	+ Kronstorfer Birnencider / Hasenfit-Bio-
Fruchtsäfte 
	+ Mühlviertler Wurzelbaguette mit Erdäpfelkas / 
Karreespeck / Liptauer / Cherrytomate
	+ Steirische Krensuppe mit Schinkenkrusteln, 
Gebäck und ein Glas Kamptaler Grüner 
Veltliner im Michaelerkeller + Service

In der Orangerie im Schlosspark  
ist für Sie gedeckt:
	+ Geschmorte Backerl vom Strohschwein mit 
Erdäpfel-Liebstöckel-Püree und glacierten 
Karotten oder Gebratenes Filetstück von 
der Vestenthaler Lachsforelle mit saisonalem 
Graupen-Gemüse-Risotto
	+ Kaiserschmarrn mit Fruchtröster

WIE VIEL pro Person ab 40 Personen: 40,– 
ab 16 Personen: 42,– | 6 – 15 Personen: 45,–
WO  4400 Steyr, Blumauergasse 1
+43 7252 / 74074 | www.orangerie-steyr.at



Restaurant� l 
Christkindlwirt

Schwechater-� k 
hof

Menüvorschlag
	+ Birnencider aus der Region oder Biosaft 
	+ Christkindler Bruschetta (2 Stück / Person) 
und Mineral im Steyrer Kripperl + Service 
	+ Erdäpfelcremesuppe im Michaelerkeller +  
Service

Im Restaurant Christkindlwirt  
ist für Sie gedeckt:
	+ Ente knusprig gebraten mit Erdäpfelknödel, 
Apfelrotkraut und Bratapfel mit Preiselbeeren  
oder Filet von der Lachsforelle aus der Region 
auf Kartoffel-Lauch-Gröstel an Limettencreme
	+ Christkindler Dessertvariation

WIE VIEL pro Person 
ab 40 Personen: 40,– | ab 16 Personen: 42,– |  
9 – 15 Personen: 45,–
WO  4400 Steyr, Christkindlweg 6
+43 7252 / 52184 | www.christkindlwirt.at

Menüvorschlag
	+ Pfiff Bier des Monats und Glas Sekt  
zum Empfang
	+ Bierbrezen und Reiterweckerl  
im Kripperl + Service
	+ Kräuterschaumsüppchen  
im Michaelerkeller + Service

Im Schwechaterhof ist für Sie gedeckt:
	+ Hühnerroulade vom Maishendl gefüllt mit 
Kräutertopfen auf Dunkelbiersauce dazu 
Gemüsereigen und Erdäpfelfeingebäck  
oder Duett von heimischen Fischen auf 
Spinatsockel mit Safranrisotto
	+ Schokolade-Nusskuchen an Bierchateau

WIE VIEL pro Person
ab 16 Personen: 41,50 | 8 – 15 Personen: 45,–
WO  4400 Steyr, Leopold-Werndl-Straße 1
+43 7252 / 53067 | www.schwechaterhof.at



Landgasthof � z 
Mayr
Menüvorschlag
	+ Sekt  &  Orangensaft zum Empfang 
	+ Pikante Brötchen (2 Stück / Person) und 
Mineral im Steyrer Kripperl + Service
	+ Cremiges Schaumsüppchen (je nach Saison) 
im Michaelerkeller + Service

Im Landgasthof Mayr ist für Sie gedeckt:
	+  Zweierlei vom Ennstaler Weideochsen 
geschmort und gebraten auf  Trüffelpüree 
und Balsamicojus oder Mittelstück vom 
Zander auf Lauchgemüse mit Schnittlauch
sauce und Quetschkartoffel

	+ Gemischter Desserteller
WIE VIEL pro Person
ab 40 Personen: 42,50 | ab 8 Personen: 45,–
WO  4400 St. Ulrich bei Steyr, Pfarrplatz 3
+43 7252 / 52091 | www.landgasthof-mayr.at

MEHR geschichte(n).



Tourismusverband Steyr
+ die Nationalpark Region
Stadtplatz 27
A 4400 Steyr
+43 7252 / 53229-0 
info@steyr-nationalpark.at 
www.steyr-nationalpark.at

 Alle angegebenen Preise verstehen  
sich inklusive der gesetzlichen MwSt.

STEYR +
NATIONALPARK
REGION
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ZAGREB


